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| Grandi Vini della
b1 SANMARZANO

Weilluwein

| Tratturi Sauvignon Malvasia Salento IGP

Rebsorte: Sauvignon Blanc, Malvesia Bianco
Strohgelber Weilwein mit floralen und fruchtigen Aromen.
Frisch, mineralisch mit angenehmer Sdure.

Glos 0,2 | 8,50 €
Flasche 0,75 | 29,00 €
R ’ .

| Tratturi Rosato Salento IGP

Rebsorte: Negroamaro

Glanzklares Rosarot mit intensivem, anhaltendem Bukett
nach Kirsche, Rosen und Granatapfel. Guter Korper,
frisch und harmonisch.

Glos 0,2 | 8,50 €
Flasche 0,75 | 29,00 €
Raotwein

| Tratturi Rosso Salento IGP

Rebsorte: Sangiovese, Malvasia Negra, Aglianico
Intensiv rubinroter Wein mit violetten Reflexen.
Intensives Bukett mit rotheerigen Aromen. Strukturiert,
ausgewogen und frisch.

Glos 0,2 | 8,50 €
Flasche 0,75 | 31,50 €

Sud Primitivo Merlot Tarantino IGP

Rebsorte: Primitivo, Merlot

Im Barrique ausgebauter, infensiv rubinroter Wein. Sehr
intensiver Duft nach reifen, roten Friichten und leichten
Zimtnoten. Kriftiger Korper, samtige Tanninstruktur,
langer und angenehmer Nachhall.

Glos 0,2 | 9,50 €
Flasche 0,75 | 38,00 €

Gerne empfehlen lhnen unsere
Kellner weitere Weine.




Iputivi - Apentifs - Aperitf

Martini - 12 5d 5,00 €
bianco, rosso, dry

Sherry '? 5d 5,00 €
medium, dry, cream

Limoncello Spritz '@ 5d 7,00 €
Campari-Soda ' 4d 7,00 €
mit Mineralwasser

Campari-Orange ' 4d 7,00 €
mit Orangensaft

Prosecco ' Glas glass 0,01 5,50 €
italienischer Sekt, trocken

Prosecco-Aperol ' & 12 Glos gloss 0,201 7,00 €
Hugo - 12 Glos glass 0,201 7,00 €

Prosecco mit Holundersirup und frischer Minze



Luppe - Suppe - Soup

15

16

17

18

Minestrone Y 7,50 €

Gemiisesuppe | vegetable soup

Crema di Pomodoro &% & ° 7,50 €
Tomatencremesuppe | fomato soup

Zuwu di Aglio A & X Y.9 7,50 €
Knobla

uchsuppe | garlic soup

Zuppa di Broccoli » & Y.° 8,00 €

Broccolisuppe | broccoli soup

Antipasti - Vorspeisen - Starters

25

26

77

28

29

30

Jl
32

33

Antipasti Misto © fiir 1 Person 16,50 €
gemischte Vorspeisen | mixed starter plate for 1 person

Mozzarella di Bufala Caprese © ¢ 14,50 €
italienischer Mozzarella di Bufala mit frischen Tomaten

und Basilikum in Olivendl

Italian buffalo mozzarella with fresh tomatoes and basil in olive oil

Carpaccio di Manzo ¢ 15,00 €
hauchdiinn geschnittenes Rinderfilet mit frischen Champignons,

Rucola und frischem Parmesan

thin slices of beef fillet with fresh mushroom,

rucola salad and fresh Parmesan

Funghi Ripieni & ° 15,90 €
grofle Champignonkapfe gefiillt mit Spinat,

mit Gorgonzola im Ofen Gberbacken

large mushrooms filled with spinach,

with Gorgonzola au gratin

Broccoli al Forno &Y ° 15,90 €

Broccoli mit Gorgonzola Gberbacken
broccoli with Gorgonzola au gratin

Bruschetta * 5,50 €

4 Brotscheiben mit frischen Tomaten und Zwiebeln
4 slices of bread with fresh tomatoes and onions

Lumache al Vino Bianco &V 12 6 Stiick 6 pieces 5,50 €
Weinbergschnecken in WeiBweinsauce 12 Stiick 12 pieces 8,50 €
escargots in white wine sauce

Vitello Tonnato > ¢ X 4 16,50 €
Kalbfleisch in Scheiben mit Thunfischsauce
veal slices with tuna sauce



Insalata - Salate - Salads

40

4]

42

43

44

46

Wir servieren unsere Salate mit hausgemachtem Dressing .,
auf Wunsch mit Ol und Essig '”.

We serve our salads with homemade dressing,

on request with oil and vinegar.

Insalata Mista W 9,00 €

gemischter Salat
mixed salad

Insalata Tonno & F )4 14,00 €

groBer gemischter Salat mit Thunfisch und Ei
big mixed salad with tuna and egg

Insalata Pecorino ¢ & ™ 14,00 €

groBer gemischter Salat mit Balkan-Weichkise und Ei
big mixed salad with Balkan soft cheese and egg

Insalata »CORALLO« C P F. G %™ 15,00 €
groBer gemischter Salat mit Thunfisch,

Balkan-Weichkse und Schinken

big mixed salad with tuna, Balkan soft cheese and ham

Insalata di Pollo W © 16,00 €
groBer gemischter Salat mit Hahnchenbruststreifen

und Champignons

big mixed salad with chicken breast strips

and mushrooms

Insalata di Rucola & ¥ W 12 19,00 €

Rucolasalat mit Lachsstreifen, Cherrytomaten,
Pinienkernen und Aceto Balsamico

rucola salad with salmon slices, cherry tomatoes,
pine nuts and Aceto Balsamico

50

51

Lu allen Eiergerichten servieren wir eine Salatbeilage .
For all egg dishes we serve a salad garnish.

Omelette con Prosciutto e Funghi ¢ & 11,00 €
mit frischen Champignons und gekochtem Vorderschinken
with fresh mushrooms and cooked ham

Omelette Verdure ¢ 11,00 €
mit frischem Gemiise
with fresh vegetables



Pasta - Tudelgerichte - Toadles

60

61

62

63

64

65

66

67

68

69

/0

71

/3

75

Spaghetti Napoli » ¢ &Y. 4 10,50 €
mit Tomatensauce und Basilikum | with tomato sauce and basil
Spaghetti Bolognese * ¢ &Y. 4 12,00 €

mit Tomaten-Fleischsauce | with tomato-meat sauce

Spaghetti Aglio e Olio e Peperoncini (scharf) 12,00 €
mit Knoblauch und Peperoncini in Olivendl Extra Vergine ¢ &Y. 4
with garlic and peperoncini in extra virgin olive oil

Spaghetti Carbonara » ¢ ¢ Y. 45" 14,00 €
mit Schinken und Ei in Sahnesauce
with ham and egg in cream sauce

Spaghetti »CORALLO« A ¢ Y.* 15,90 €
mit Schinken, Champignons, Zwiebeln und Schweinefiletspitzen in Sahnesauce
with ham, mushrooms, onions and pork tenderloin tips in cream sauce

Spaghetti Scampi con Verdure * & ¢ 18,00 €
Spaghetti mit Scampi und frischem Gemiise
spaghetti with scampi and fresh vegetables

Penne al Arrabbiata » ¢ Z# 14,00 €

Penne mit frischen Peperoncini und frischen Cherrytomaten in Tomatensauce
penne with fresh peperoncini and fresh cherry tomatoes in tomato sauce

Penne Gorgonzola * <6 Y. 4 15,00 €

Penne in Gorgonzolasauce
penne in Gorgonzola sauce

Penne al Forno # ¢ 6 Y. 4 14,00 €

Penne mit Hackfleisch & Tomatensauce, mit frischem Mozzarella berbacken
penne with minced meat and tomato sauce, with fresh mozzarella au gratin

Tagliatelle Contadina » <Y 14,00 €

mit Hahnchenbrustfilet und frischen Champignons in Tomatensauce
with chicken breast fillet and fresh mushrooms in tomato sauce

Tagliatelle al Salmone <P 6 U.1 18,00 €
Bandnudeln mit frischem Lachs und Krabben in Hummer-Sahnesauce

ribbon noodles with fresh salmon and crabs in lobster cream sauce

Tortellini alla Panna ~ ¢ 6 Y.%™ 13,90 €

gefillte Teigtaschen mit Schinken in Sahnesauce
filled pastries with ham in cream sauce

Gnocchi Pomodoro » Y. 4 5.6 13,50 €

Kartoffelnudeln in Tomatensauce mit Basilikum und frischem Mozzarella
potato noodles in fomato sauce with basil and fresh mozzarella

Lasagne al Forno A ¢ 61469 13,50 €
Nudelauflauf Gberbacken

pasta casserole gratinated



Steinofenpiziza - Stone Suen Pizza

80

81
82
83

84

85

86

87

88

89

90

91

92

93

94

95

96

Alle Pizzen werden mit Tomatensauce und Mozzarellakiise © belegt. (s 32 cm)
All pizzas are served with fomato sauce and mozzarella cheese. (@ 32 cm)

Pizza Margherita natur - nur mit Tomatensouce und Kise 10,00 €
natural - only with fomato sauce and cheese » &4 ¢

Pizza Salami * V mit Salomi | with salomi 11,50 €
Pizza Prosciutto » ™ ™ mit Schinken | with ham 11,90 €

Pizza Calzone qefilllte Pizza mit Schinken, Salomi & Champignons 13,90 €
stuffed pizza with ham, salami and mushrooms A"~

Pizza Hawaii » ™ mit Schinken und Ananas 12,00 €
with ham and pineapple

Pizza Tonno e Cipolla » > mit Thunfisch und Zwihelh 13,90 €
with tuna and onions

Pizza Mista™ V™ ™ mit Peperoni, Salami, Schinken & Champignons 13,90 €
with pepperoni, salami, ham and mushrooms

Pizza Mozzarella * ¢ 13,90 €

mit frischen Tomaten, Mozzarella und Basilikum
with fresh tomatoes, mozzarella and bosil

Pizza Vegetaria * (vegeforisch) mit frischem Gemise der Saison 13,50 €
vegetarian - with fresh seasonal vegetables

Pizza Broccoli e Gorgonzola * © mit Broccoli & Gorgonzola 13,90 €
with broccoli and Gorgonzola

Pizza Picante » & 3 % ¢ mit Rucolo, Mailiinder Salami, 15,50 €
getrockneten Tomaten und frischem Parmesan
with rucola, Milanese salami, dried tomatoes and fresh Parmesan

Pizza Quattro Formaggi &' %™~ 14,50 €

4 verschiedene Kisesorten (Balkan-Weichkdse, Edamer, Mozzarella, Gorgonzola)
4 different types of cheese

Pizza Gamberetti * B mit Krabben und Knoblouch 14,50 €
with crabs and garlic

Pizza Bella Vista * € mit Spinat, Gorgonzola & Artischocken 14,50 €
with spinach, gorgonzola and arfichokes

Pizza Scampi B mit Krabben, Pizzascampi & Knoblauch 16,90 €
with crabs, pizza scampi and garlic

Pizza Toscana * © mit Rucola, Parmaschinken & frischem Parmesan 15,90 €
with rucola, Parma ham and fresh Parmesan

Pizza Famiglia - extra grofe Pizza 0 36 am #V-%" 17,50 €
mit Peperoni, Salami, Schinken und Champignons
big pizza with pepperoni, salami, ham and mushrooms



97

98

99

Pizza »CORALLO« A ¢ 64~ 14,50 €
mit Cherrytomaten, Rucolasalat, Mozzarella und Parmesanflocken
with cherry tomatoes, rucola, mozzarella and Parmesan flakes

Pizza Salmone A ¢4 16,90 €
mit frischen Lachsstiicken und Rucola

with fresh salmon slices and rucola

Pizza Calabrese » 63 45 14,90 €
mit frischen Champignons, scharfer Peperoni und pikanter Salami

with fresh mushrooms, hot pepperoni and spicy salami

Facaccia - Weille Piziza - White Piziza

105

106

Focaccia con Rosmarino e Olio d‘Oliva * 10,00 €
weifle Pizza mit Rosmarin und Olivendl
white pizza with rosemary and olive oil

Focaccia con Prosciutto di Parma A © 14,50 €
weifle Pizza mit Parmaschinken und Mozzarella
white pizza with Parma ham and mozzarella

Di Maiale - vom Schuuein - Porkl

110

111

112

113

114

116

Alle Schweinefleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln,
frischem Gemiise und Salatheilage " © serviert.

All pork dishes are served with rosemary potatoes,

fresh vegetables and salad.

Scaloppa Milanese * ¢ 20,00 €

paniertes Schweineschnitzel | breaded pork schnitzel

Scaloppa »CORALLO« A < 6. Y 22,00 €

paniertes Schnitzel in Champignon-Sahnesauce
breaded pork schnitzel in mushroom cream sauce

Scaloppa Bolognese * < * 22,00 €
paniertes Schnitzel mit Hackfleischsauce
breaded pork schnitzel with minced meat sauce

Filetto di Maiale con Funghi & * Y 23,00 €

frisches Schweinefilet mit Champignonsauce
pork fillet with mushroom sauce

Filetto di Maiale Gorgonzola & Y- ° 23,50 €

frisches Schweinefilet in Gorgonzolasauce
fresh pork fillet in Gorgonzola sauce

Saltimbocca alla Romana & Y. 512 23,50 €
Medaillons mit Parmaschinken und Salbei in Weilweinsauce

pork medaillons with Parma ham and sage in white wine sauce



Di MNanize - vom Rind - Beef

120

121

122

123

125

Alle Rindfleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln,
frischem Gemiise und Salatheilage ¥ © serviert.

All beef dishes are served with rosemary potatoes,
fresh vegetables and salad.

Bistecca alla Griglia ©
frisches argentinisches Rumpsteak mit Kréuterbutter
fresh Argentine rump steak with herb butter

Bistecca ai Funghi &% Y.°
frisches argentinisches Rumpsteak in Champignon-Sahnesauce
fresh Argentine rump steak in mushroom cream sauce

Bistecca Bismarck » ¢ Y. % 14
frisches argentinisches Rumpsteak mit gebratenen Zwiebeln
fresh Argentine rump steak with fried onions

Bistecca alla Pizzaiola » ¢ Y. 4 14

frisches argentinisches Rumpsteak mit Oliven, Kapern
und Knoblauch in Tomatensauce, serviert mit Spaghetti
fresh Argentine rump steak with olives, capers and
garlic in tomato sauce, served with spaghetti

frisches argentinisches Rumpsteak mit Pfeffer-Sahnesauce
fresh Argentine rump steak with pepper cream sauce

26,50 €

28,50 €

28,50 €

28,50 €

28,50 €

Di; Polla - Héihnchenfilet - Chicken

135

136

137

138

Alle Hihnchengerichte werden mit Rosmarinkartoffeln,
frischem Gemiise und Salatheilage " © serviert.

All chicken dishes are served with rosemary potatoes,
fresh vegetables and salad.

Pollo al Pepe & *Y.1.3.4 9
Hahnchenfilet in Pfeffersauce

chicken fillet in pepper sauce

Pollo Hawaii &* Y. . ?
Hahnchenfilet mit Ananas und Kise Gberbacken

chicken fillet with pineapple and cheese au gratin

Pollo ai Funghi &*Y.*

Hihnchenfilet mit Champignon-Sahnesauce
chicken fillet with mushroom cream sauce

Spezzatino & Y4

Geschnetzeltes in Tomaten-Sahnesauce mit Paprika,
Lwiebeln und Champignons

meat cut info sirips in fomato cream sauce with

bell peppers, onions and mushrooms

20,90 €

20,90 €

20,90 €

20,90 €



Di Agnello - vom damm - damb

145

146

Alle Lammgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln,
frischem Gemiise und Salatheilage ¥ ¢ serviert.
All lamb dishes are served with rosemary potatoes, fresh vegetables & salad.

Filetto di Agnelle Feta & 28,50 €
Lammfilet vom Grill mit Balkan-Weichkdse
grilled lamb fillet with Balkan soft cheese

Filetto di Agnello Vino * 2 28,50 €
Lammfilet vom Grill in Rotweinsauce
grilled lamb fillet in red wine sauce

Pesce - Finch - Fish

151

152

155

156

157

Alle Fischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln,
frischem Gemiise und Salatbeilage " © serviert.
All fish dishes are served with rosemary potatoes,
fresh vegetables and salad.

Filetto di Luccio con Calvados Y 12 22,50 €

Landerfilet mit Apfel in Calvadossauce
zander fillet with apple and Calvados sauce

Filetto di Luccio e Pomodoro B 2 Y. U 4 12 22,50 €

Landerfilet mit Cherrytomaten und Shrimps in Tomatensauce
zander fillet with cherry tomatoes and shrimps in tomato sauce

Salmone alla Griglia ° 25,50 €
gegrillter Lachs | grilled salmon

Salmone Cardinale ® &Y 26,50 €
Lachs in Hummersauce | salmon in lobster sauce

Scampi alla Griglia © 27,50 €

GroBgarnelen vom Grill mit Knoblauch
grilled king prawns with garlic

Per, Bambini - Nun, fiir Kinder, - anby for kids.

165

166

167

Spaghetti Bambino * ¢ Y. 4 8,00 €
kleine Portion Spaghetti mit Tomatensauce
small portion spaghetti with tomato sauce

Pizza Bambino » ¢ V. * 8,00 €
kleine Pizza mit Kése und Salami
small pizza with cheese and salami

Scaloppa Piccola Corallino * ¢ 9,00 €
kleines paniertes Schnitzel mit Pommes frites
small schnitzel with French fries



175

176

177

178

179

180

Tiramisy » ¢ 6 1.2 4.9
hausgemacht | homemade tiramisu

Panna Cotta &' °
hausgemachte, gekochte Sahne mit Erdbeeren
homemade cooked cream with strawberries

Feigen & * 5 12
mit griinem Pfeffer | figs with green pepper

Heifle Erdbeeren © ¢

auf Vanilleeis
hot strawberries with vanilla ice cream

Cassatq &1 1.9
italienische Eistorte | Ifalian ice cake

Tartufo &% 1.9
italienische Eisspezialitdit | /falian ice specialty

7,90 €

7,90 €

7,90 €

7,90 €

7,90 €

7,90 €

Weitere Eisspezialititen wihlen Sie bitte aus unserer Eiskarte.
For more ice-creams please choose from our ice card.

bohotpeio Cetaiint

TNon-alecholic Beverages (11 041
Coca Cola %4 200 3,50 € 201 5,00 €
Fanta -3 %9 202 3,50 € 203 5,00 €
Spezi 2349 204 3,50 € 205 5,00 €
Sprite * 206 3,50 € 207 5,00 €
Fasshrause A 208 3,50 € 209 5,00 €
Apfelschorle 210 3,50 € 211 5,00 €
219 Aquilia Panna stilles Mineralwasser F.0251 3,50 €
212 Aquilia Panna stilles Mineralwasser F.o751 7,00 €
silent mineral water
213 San Pelegrino Mineralwasser mineral water F.0251 3,50 €
214 San Pelegrino Mineralwasser mineral water F.o751 7,00 €
215 Kandi Malz "2 malt drink F.0331 4,00 €
Lichtenaver:
216 Bitter Lemon %2, Tonic Water * 8,
Ginger Ale '* F.0251 3,80 €



Safte - Juices 021 041
Apfelsaft gpple juice 220 3,70 € 221 5,90 €
Orangensaft orange juice 222 3,70 € 223 5,90 €
Saverkirschnektar sour cherry nector224 3,70 € 225 5,90 €
Bananennektar bonana nectar -~ 226 3,70 € 227 5,90 €
Tomatensaft tomato juice 228 3,70 € 229 5,90 €
KiBa cherry and banana 230 3,70 € 231 5,90 €
Maracvjanektar moracvjo rector - 232 3,70 € 233 5,90 €
Warme Eetrinkee - Fot Beverages
235 Espresso 2 Tosse cp 3,00 €
236 Espresso doppio Tosse cop 4,00 €
237 Kaffee 2 Tosse cup 3,50 €
238 Cappuccino € Tosse cop 4,10 €
239 Latte Macchiato 2 © Glas gloss 5,00 €
240 HeifBe Schokolade © Glas gloss 4,60 €
241 Tee verschiedene Sorten | fea - different sorfs Glas gloss 3,50 €
242 Glishwein "2 mulled wine Glas glass 6,00 €
Jassbiere - Draft Beer 031 041
Konig Pilsener A 250 4,00 € 251 5,00 €
Budweiser 252 4,00 € 253 5,00 €
Ambrosius * 254 4,00 € 255 5,00 €
Kostritzer Schwarzbier 256 4,00 € 257 5,00 €
Alsterwasser * 270 4,20 € 271 5,10 €
Fassbier mit Sprife * | draft beer with Sprite ¢
Haschenbiere - Battled Beel
260 Benediktiner WeiBSbier Kristall A 0501 5,60 €
261 Benediktiner Weihier 0501 5,60 €
262 Benediktiner Weiflbier Dunkel * 0501 5,60 €
263 Konig Pilsener alkoholfrei * non-alcoholic 0331 4,00 €
264 Berliner Weifle mit Schuss * rot ' oder griin ! 0331 4,70 €
Berlin White with shot red or green
265 Benediktiner alkoholfrei? 0501 5,60 €

non-alcoholic white beer



Vino di Javala - Sffene Weine - Spen Wines

Weifl - White 0251 0,501
Chardonnay 12,5 % vol 278 7,00 €  27911,90 €
ltalien, trocken, fruchtig | [taly, dry, fruity
Pinot Grigio 12,5 % vol 281 7,00 € 28211,90 €
ltalien, trocken | Ifaly, dry
Frizzantino 75 % vol 284 7,00 € 28511,90 €
ltalien, Perlwein, lieblich | faly, pearl wine, semi-sweet
Rot - Red 0,251 0,501
Chianti 13 % vol, Itclien, trocken | /taly, dry 287 7,00 € 288 11,90 €
Montepulciano 13 % vol 290 7,00 € 29111,90 €
Italien, krdftig, harmonisch | Ifaly, powerful, harmonious
Lambrusco 7,5 % vol 293 7,00€  29411,90 €
Italien, Perlwein, lieblich | [faly, pearl wine, semi-sweet
Rosé - Rosé 0,251 0,50
Rosé 12,5 % vol Italien | Jtaly 296 7,00€ 29711,90 €
299 Glas Wein rot oder weif 0201 6,30 €
glass of wine red or white
Weinhaltige Getrinke - Winey drinks
300 Weinschorle rot oder weif | red or white 0201 5,20 €

Fiir Flaschenweine fragen Sie bitte nach unserer Weinkarte.

Wir beraten Sie gern!

For bottled wines please ask for our wine list.

We will be happy to advise you!

Sekt & Schaunuuein - Sparkling Wine

305 Prosecco ' Glas glass 0,101 5,60 €

Alle Weine enthalten Sulfite. All wines contain sulphites.




Spirituosen - Spirits.

310 Grappa ' 2d 4,50 €
311 Limoncello ! 2d 4,50 €
312 Wodka 2d 4,50 €
313 Malteser Aquavit 2d 4,50 €
314 Tequila ' 2d 4,50 €
didre - diguewrs
320 Sambuca 2d 4,50 €
321 Amaretto """ 2d 4,50 €
322 Baileys Irish Cream ' % © 2d 5,50 €
325 Averna' 2d 4,50 €
326 Ramazzotti 2d 4,50 €
327 Fernet Branca 2d 4,50 €
328 Fernet Menta ' 2d 4,50 €
329 Jiigermeister 2d 4,50 €
335 Vecchia Romagna 2 italienischer Weinbrand 2d 5,00 €
336 Rémy Martin 2 2d 5,50 €
337 Hennessy '2 2d 6,50 €
dong Drintes.
340 Bacardi Cola 2%* 2d/021 8,00 €
341 Wodka Lemon 3438 A 2d/021 8,00 €
342 Whisky Cola %4 A 2d/021 8,00 €

343

Havana Cola %% A
(Cuba Libre)

2d/021 8,00 €



Gerne mochte wir Sie in unserem Restaurant wieder begriifien!
Empfehlen Sie uns weiter!

We would like to welcome you in our restaurant again!
Recommend us!

Allergene:

A enthilt glutenhaltige Getreide

(Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.)

B enthiilt Krebstiere oder Krehstiererzeugnisse

C enthilt Eier oder Eiererzeugnisse

D enthilt Fisch oder Fischerzeugnisse

E enthiilt Erdniisse oder Erdnusserzeugnisse

F enthiilt Soja oder Sojaerzeugnisse

G enthilt Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose)

H enthilt Schalenfriichte oder deren Erzeugnisse
(Mandel, Haselnuss, Walnuss, Chashewnuss, Pecannuss,
Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss)
I enthiilt Sellerie oder Sellerieerzeugnisse

J enthiilt Senf oder Senferzeugnisse

K enthiilt Sesamsamen oder Sesamsamenerzeugnisse
L enthilt Schwefeldioxid und Sulfite

M enthiilt Lupine oder Erzeugnisse daraus

N Weichtiere (Mollusken) oder Erzeugnisse daraus

U Hummerpaste = A, B, D, G, 1, M, N, 1,9, 13
VSdami=1,3,5, 6

W Majondse = A, C, J, 3,12

X Bratensauce Maggi = A, G F, G, 1, ), 4

Y Klare Brihe = I, 13

Z Meeresfriichte & Surimi = A, B, N, 3,4,9,12,13

Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff - 2 coffeinhaltig - 3 mit Antioxidationsmittel
4 Siiverungsmittel - 5 mit Konservierungsmittel

6 mit SiiBstoff - 7 enthilt eine Phenylalaninquelle

8 chininhaltig - 9 Stabilisatoren

10 aufgeschdumt mit Stickoxydul - 11 Taurin

12 enthiilt Sulfite - 13 Geschmacksverstiirker

14 geschwiirzt

* Formfleisch aus Vorderschinkenteilen zusammengefiigt mit
Antioxidationsmittel, Geschmacksverstiirker und Phosphat
** Weichkiise aus Kuhmilch

Alle Preise inkl. MwSt. und Service.

Eine Nennung von Allergenen erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe
oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt
enthalten sind.

Trotz sorgfiiltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den
gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein,
die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.






